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HU = Kenyérsiito

Az eredeti utmutaté forditdsa
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Kenyérsiito

Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSAELFIGYELMESENES AKESOBBIFELHASZNALASOKHOZ
IS ORIZZE MEG!

= A késziiléket 8 évnél id6sebb gyerekek, id8s, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a késziilék hasznalatat nem ismeré
és hasonlé készulék Gizemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkez6 személyek csak a készilék hasznalati utasitasat
ismerd és a készulék hasznalataért felelésséget vallald személy
felligyelete mellett hasznalhatjak.

= A készlilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

= A sérult halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszerel6
szakember cserélheti ki. Ellenkez6 esetben aramutés érheti.
A késziléket sérult halézati vezetékkel hasznalni tilos.

= A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy felligyelete
mellett tisztithatjak.

= A késziléket és a halézati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy
ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

= Egy adagban legfeljebb 700 g liszt és 6 g éleszt6 lehet. Ennél
nagyobb mennyiséget nem szabad a sutéedénybe adagolni.

= A készuléket nem szabad idékapcsoloval vagy mas készulékkel
vezérelt (taviranyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

= Akészulék csak haztartasokban hasznalhato. A készilék nem hasznélhaté a kovetkezd helyeken:
- kozos konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;
- mez6gazdasagi farmok;
- szllodai szobak és hasonld szallashelyek szobai;
- éjszakai széllasok, teakonyhaval.

= A késziléket ne haszndlja ipari kornyezetben vagy szabadban. A késziiléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos.

= A készuléket ne helyezze le ablakparkanyra, mosogaté csepegteté télcajara, vagy mas, nem stabil fellletre. A késziiléket ne éllitsa fel
tlizhelyre és ne tegye héforrasok kozelébe. A késziiléket csak tiszta, széraz, stabil és egyenes fellletre allitsa fel (ahol nem tud felborulni).

= Akészilékhez csak az eredeti, illetve a gyarto altal ajanlott tartozékokat hasznalja.

»  Akésziiléket csak a tipuscimkén feltlintetett tapfesziiltség értékeivel megegyez6 elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni. A készuléket
csak szabalyszerten lefoldelt aljzathoz csatlakoztassa.

= A haldzati vezeték nem léghat le az asztalrél (munkalaprol) és nem érhet hozza éles vagy forr6 targyakhoz.

= Akésziiléket gyulékony anyagok kdzelében (pl. fliggdny, konyharuha, fa targyak stb.) ne lizemeltesse. A sugérzé hé iranyéban a legkdzelebbi
éghetd anyag legalabb 50 cm-re, egyéb irdnyokban legalabb 10 cm-re legyen a késziiléktdl.
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= A készuléket ne takarja le. A késleltetett bekapcsolds miatt a letakart késziilék tiizet okozhat.

= A késziilék bekapcsoldsa el6tt ellendrizze le, hogy az alapanyagokat tartalmazo siutéedény a készllékben van-e. A késziléket tres
allapotban ne kapcsolja be, illetve a késziilékbe ne tegyen bele aluféliat, miianyag foliat stb.

= Haa késziilék be van kapcsolva, akkor a késztilék kiilsé feltlete erésen felmelegszik. A meleg fellileteket ne érintse meg, illetve ne hajoljon
a szell6zényilasok folé (azokbdl g6z aramlik ki).

= A forgd dagasztdlapatot ne fogja meg.

= Ugyeljen arra, hogy a kémlelé nyilas forré iivegére hideg viz vagy mas folyadék ne fréccsenjen.

= A dagasztds, kelesztés és siités kozben néhanyszor nézzen be a késziilékbe. Ha véletlenl sttés kozben erds flistot vagy tiizet észlel,
akkor a késziiléket azonnal kapcsolja le és a halézati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl.

= Asutéedény szélét munkalaphoz Gtogetve ne vegye ki a kész kenyeret. A sitéedény deformélédhat vagy megsériilhet.

= Ha a készuléket mér nem kivanja hasznélja, vagy mozgatni és tisztitani szeretné, akkor azt kapcsolja le és a haldzati csatlakozddugét is
huzza ki az elektromos aljzatbdl.

» A halozati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl kihtizni, ehhez a mUvelethez a csatlakozédugot fogja meg.
Ellenkezd esetben a vezeték vagy az aljzat megsérilhet.

= A késziléket vizbe vagy mas folyadékba martani, illetve folyéviz alatt mosogatni tilos.

= Ne probdlja megjavitani a meghibédsodott késziiléket, illetve azon ne hajtson végre atalakitasokat, ellenkezé esetben dramiités érheti.
A késziilék minden javitasat bizza a legkézelebbi markaszervizre. A késziilék illetéktelen megbontasa esetén a termékhiba felelésség
és a garancia megsztinik.
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A KENYERSUTO RESZEI
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Kenyérsiito

Hasznalati utmutaté

A késziilék elsé hasznélatba vétele el6tt olvassa el a hasznalati utmutatdt, akkor is, ha hasonlé késziilékek haszndlatat mar ismeri. A késziiléket
a jelen hasznalati Gtmutatéban leirtak szerint haszndlja. A hasznélati Utmutatdt 6rizze meg, késébb is sziiksége lehet ra.

Legalabb a termékhiba felelésség (illetve garancia) idétartama alatt javasoljuk az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb
csomagoldanyagok), a pénztari bizonylat, a termékhiba felel6sségre vonatkozé gyartdi nyilatkozat vagy a garancialevél meg6rzését.
Javasoljuk, hogy széllitas esetén a késziiléket az eredeti dobozédba csomagolja vissza.

A KESZULEK ES TARTOZEKAI

A1 Fedél fogantyd (mindkét oldalon) A6 Szelléztetd nyildsok (mindkét oldalon)
A2 Fedél kémlel6 nyilassal A7 Kampo a dagasztélapétok kihtuizasahoz
A3 Sutéedény kiveheté dagasztdlapatokkal A8 Mérépohar
A4 MUkodtetd panel és kijelz6é A9 Mérékanal

A5 Késziilékhaz

A MUKODTETO PANEL RESZEI

B1 Kijelz6, mutatja a kivalasztott programot és annak a hosszat, B5 START/STOP gomb, a program inditédsahoz, sziineteltetéséhez
a héj sutési fokozatat és a kenyér méretét. vagy torléséhez.

B2 MENU gomb, a programok beéllitadsdhoz. B6 + gomb, a késleltetett kenyérsiités idétartamanak

B3 - gomb, a késleltetett kenyérsiités idétartamanak a beallitdsahoz.
a beallitasahoz. B7 COLOR gomb, a kenyérhéj atsuitési fokozat bedllitasahoz.

B4 LOAF gomb, a kenyér témegének a beallitasahoz: 900 g vagy
1200g.

r Megjegyzés
[ ] A grammban megadott értéket az atszamitas soran lefelé kerekitettiik.

A KENYERSUTO HASZNALATA ES FUNKCIOI

START/STOP gomb

A kivalasztott program inditasat, szlineteltetését és torlését szolgdlja.

A program inditdsahoz egyszer nyomja meg a START/STOP B5 gombot. Rovid sipszé hallatszik, a B1 kijelzén az id6 adat kettéspontja
villogni kezd, a program elindul. A program futésa alatt a beéllité gombok ki vannak kapcsolva (a véletlen elallitds megel6zése érdekében).
A futé programot barmikor sziineteltetheti, a START/STOP B5 gomb révid megnyomasaval. A program végéig még hatramaradt id6
visszaszamlalasa leall, a B1 kijelz6n az id6 adat villog. A beéllitasokat a kenyérsiité memdridja tarolja. A program folytatasahoz nyomja meg
ismét réviden a START/STOP B5 gombot. Amennyiben a sziineteltetéstél szamitott 10 percen belll nem nyomja meg a gombot, akkor
a késziilék automatikusan folytatja a programot.

A futé program ledllitdsahoz és torléséhez a START/STOP B5 gombot nyomja be és tartsa benyomva kb. 2 masodpercig. A program
kikapcsoldsat hosszu sipszé jelzi ki.

MENU gomb
A meni gombbal lehet kivélasztani a programokat. A B2 gomb minden megnyomaséat rovid sipszo kiséri. A kivalasztott program széma
és hossza a B1 kijelzén jelenik meg.

COLOR gomb

A gombbal a kenyérhéj atstitésének a fokozatét lehet bedllitani: LIGHT (vildigos), MEDIUM (kézepes) vagy DARK (s6tét). A B1 kijelz6 bal
felsé sarkaban nyil mutatja a kivalasztott fokozatot.

A JAM és a DOUGH programokban nem lehet kenyérhéj atsiitési fokozatot bedllitani.

LOAF gomb

A gombbal a kenyér tdmegét lehet beallitani: 900 g vagy 1200 g. A kenyér tomegén a stitéedénybe A3 adagolt 6sszes alapanyag tomegét
kell érteni. A B1 kijelz6 jobb felsé sarkdaban nyil mutatja a kivéalasztott kenyértdmeget. A program hossza fiigg a kivalasztott kenyértomegtél.
A A QUICK, DOUGH, JAM, CAKE és BAKE programokban nem lehet kenyértomeget bedllitani.

Késleltetett inditas (+ és - gombok)

A+ és a-gombokkal lehet bedllitani a késleltetett siités idGtartamat. A késleltetett inditds idétartamat ugy kell megadni, hogy az tartalmazza
a kenyérsutés teljes idejét (beleértve kenyérhéj atsiités illetve a kenyértomeg beallitdsok miatti hosszabb stitési idéket is).

Példa a késleltetett inditas beallitaséara:

20:30 éra van, és szeretne holnap reggel 7:00 6rakor (tehat 10 és fél 6ra muilva) friss kenyeret kivenni a kenyérstitébdl. Elébb valasszon programot,
allitsa be a kenyérhéj atsuitési fokozatat, valamint a kenyér méretét. A + és a - gombokkal a kijelzén B1 allitson be 10:30-t. A kenyér ebben az
idépontban lesz készen. A + vagy a - gombok egy-egy megnyomasaval, 10 perces lépésekkel lehet az idét bedllitani.

A késleltetett kenyérsiités inditdsdhoz nyomja meg a START/STOP B5 gombot. A B1 kijelzd a bedllitott id6 visszaszamlalasat mutatja.
Amikor elindul a program akkor (lehet8ség szerint) ellenérizze le a helyes miikodést.

A késleltetett kenyérsiités funkciot ne hasznélja, ha a sitéedénybe olyan alapanyagokat tett bele, amelyek gyorsan romlanak, pl. tojas, tej,
tejszin, sajt stb.

Ugyeljen az alapanyagok helyes sorrend(i adagoléséra és a siitéedénybe A3 val6 bedntésére (Iasd a kenyérsiitd hasznalataval foglalkozé
fejezetet). Az éleszt6 nem kerilhet kapcsolatba folyadékokkal a program elinditasa el6tt.
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A JAM és a BAKE programokban nem lehet késleltetett sutést beallitani.

Megjegyzés
r ] A késleltetett kenyérsuitést maximum 13 draval késébbre lehet csak beallitani.

KEEP WARM (melegen tartas) funkcio

A program befejezése utan a késztilék automatikusan atkapcsol melegen tartas izemmaddba, és 60 percig melegen tartja a kész kenyeret.
Ha a melegen tartés funkciét nem kivénja hasznalni, akkor hosszan nyomja meg a START/STOP B5 gombot.

Ezt a funkciét nem lehet hasznalni a DOUGH és a JAM programoknal.

Meméria funkcié

Ha késziilék mlikodése kdzben révid ideig (10 percig) tarté aramkimaradas kovetkezik be, akkor az aramellatas helyreallasa utan a kenyérsiité
automatikusan folytatja a beéllitott programot, anélkiil, hogy a START/STOP B5 gombot meg kellene nyomni.

Ennél hosszabb (10 percet meghaladé) aramkimaradas esetén a program nem folytatédik automatikusan. Amennyiben azonban még nem
kezd6dott meg a kelesztési szakasz, akkor a programot az elejétél Ujra lehet inditani. Amennyiben a kelesztés mar elérehaladott allapotban
van, akkor a tésztat dobja ki és adagoljon friss alapanyagokat.

Figyelmeztet6 lizenetek a kijelzén

1. Haa program inditasakor a kijelzén B1 a HHH jel lathato és sipsz6 is hallatszik, akkor ez azt jelenti, hogy a kenyérsiitében a hémérséklet
tul magas. Ez akkor fordulhat el6, ha a meleg kenyérsiitében Gjabb kenyeret akar sttni. Nyissa ki a fedelet A2, és hagyja a kenyérsutét
10 - 20 percig hlni. A lehUlés utén a kenyérsité ismét hasznélhato.

2. Ha a program inditasakor a kijelzén B1 a LLL jel lathato és sipsz6 is hallatszik, akkor ez azt jelenti, hogy a kenyérsiitében a hémérséklet
tul alacsony. Nyissa ki a fedelet A2, és hagyja a kenyérsiitét meleg helyen felmelegedni (szobahémérsékletre). A kdrnyezeti hGmérséklet
legyen 15 és 34 °C kozott.

3. Ha a kijelz6n B1,EE0" vagy ,EE1" feliratot lat, akkor hivja fel a markaszervizt.

A PROGRAMOK ATTEKINTESE

1 - BASIC (alapkenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A programot hagyomanyos, finom buzalisztbd| késziilt fehér kenyér stitéséhez lehet
hasznalni, a kenyérbe kiilonb6z6 izesitd alapanyagokat is lehet bekeverni (pl. fliszerek).

2 - FRENCH (francia kenyér)

Ebben a programban dagasztés, kelesztés és siités van, a kelesztés ideje azonban hosszabb, mint az alapkenyér programban. A programot
szellésebb és kdnnyebb, valamint ropogds héju fehér kenyér siitéséhez lehet hasznalni. Ezt a kenyeret a siités napjan ajanlatos elfogyasztani.
3 - WHOLE WHEAT (teljes kiérlésii kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A programhoz teljes ki6rlésti lisztet kell hasznalni. A teljes kirlésq liszt legalabb
fele legyen az 6sszes lisztnek. A teljes ki6rlést kenyér taplalkozasi szempontbol értékesebb, mint a normal kenyérlisztbdl készult kenyér,
mivel a teljes ki6rlési liszt a mag minden részét tartalmazza (pl. a korpat és egyéb rostokat is). A teljes kidrlési lisztbdl készul kenyér héja
és a bele is sotétebb.

r Megjegyzés

r m] Ennél a programnal nem javasoljuk a késleltetett stités funkcié hasznalatat. Ellenkezé esetben a kenyér nem lesz megfelelé
= mindségu.

4 - QUICK (gyors siités)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és suités van. Az 1-es (BASIC) program gyorsitott valtozata. A kenyér azonban nehezebb és stir(ibb
lesz, mint az 1-es program hasznalataval.

5 - SWEET (édes kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és sttés van. Kalacsfélék stitésére hasznalhato, a tésztaban zsiradék és cukor is van, a tésztahoz
aszalt gyumolcsoket, dioféléket, csokoladé darat, kandirozott gylimélcsoket stb. lehet hozzéadni.

6 - ULTRA-FAST (nagyon gyors)

A programban a lehetd legrovidebb idejl dagasztés, kelesztés és siités van. Ezzel a programmal éltalaban a 4-es (QUICK) programnal is
nehezebb és s(irlibb kenyeret lehet csak sutni.

7 - GLUTEN-FREE (gluténmentes kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A kelesztés csak egy szakaszban térténik, illetve a nagyobb nedvességtartalom
miatt a stités hosszabb idej(i.

8 - DOUGH (kelt tészta)

A program segitségével el lehet késziteni a kelt tésztakat, pl. pizza, zsemle vagy kifli stb. siitéséhez. A program dagaszt és keleszt, de
siitést nem tartalmaz.

9 - JAM (dzsem)

A program segitségével lekvarokat és dzsemeket lehet késziteni. Csak kisebb adag lekvart és dzsemet f6zzon, mert f6zés kozben a térfogat
né. A lekvar ragacsos, és ha kifolyik a késztilékbe, akkor nehezen lehet eltavolitani.

10 - CAKE (siitemény)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és sutés van. Olyan stitemények és tésztak készitéséhez hasznalhatd, amelyekbe stutéport vagy
szédabikarbénét kell adagolni.

11 - SANDWICH (szendvicskenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A program segitségével vékony héju, de kdnny szendvicskenyeret lehet sttni.
12 - BAKE (siités)

A program csak stitést tartalmaz, a késztilék kis stitéként hasznélhato. A + és a - gombokkal 10 és 60 perc kozétt lehet a stitési id6t bedllitani.
A programmal (boltban vésarolt) félkész tésztakat lehet sutni, illetve a megsiilt kenyeret lehet tovabb sutni, ha szeretne vastagabb és
barnabb héjat.
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PROGRAMTABLAZAT

Program Kenyér Héj atsiitési Program hosz- | KEEP WARM | Egyéb adalékok | Késleltetett
tomege fokozat szisag (perc) funkcio hozzaadasanak | stités maximalis
azideje idétartama
Vilagos 2:55 2:15
12009 Kozepesen sotét | 3:00 2:20
1-BASIC SOtet 31> IGEN 235 13 6ra
Vilagos 2:48 2:10
900 g Kbzepesen sotét | 2:53 2:15
Sotét 3:08 2:30
Vildgos 3:35 2:35
12009 Kozepesen sotét | 3:40 2:40
Sotét 3:55 2:55 )
2 -FRENCH - IGEN 13 6ra
Vilagos 3:28 2:30
900 g Kbézepesen sotét | 3:33 2:35
Sotét 3:48 2:50
Vildgos 3:30 2:45
12009 Kozepesen sotét | 3:35 2:50
Sotét 3:50 3:05
3 - WHOLE WHEAT - IGEN 13 6ra
Vilagos 3:22 2:40
900 g Kbzepesen sotét | 3:27 2:45
Sotét 3:42 3:00
Vildgos 2:05 1:40
4-QUICK |- Kozepesen sotét | 2:10 IGEN 1:45 13 6ra
Sotét 2:20 1:55
Vilagos 2:50 2:25
12009 Kbézepesen sotét | 2:55 2:30
Sotét 3:10 2:45 )
5- SWEET — IGEN 13 6ra
Vildgos 2:45 2:20
900g Kozepesen sotét | 2:50 2:25
Sotét 3:05 2:40
Vilagos 1:33 1:23
12009 Koézepesen sotét | 1:38 1:28
Sotét 1:43 1:33 ]
6 - ULTRA-FAST — IGEN 13 6ra
Vilagos 1:23 1:13
900 g Kbzepesen sotét | 1:28 1:18
Sotét 1:33 1:23
Vildgos 3:25 2:48
12009 Kozepesen sotét | 3:30 2:53
7 - GLUTEN FREE S?tét 345 IGEN 3:08 13 6ra
Vilagos 3:20 2:43
900 g Koézepesen sotét | 3:25 2:48
Sotét 3:40 3:03
8-DOUGH |- |- 130 0 |- e 13 6ra
9-JAM | | L e e
Vilagos 1:45 1:29
10-CAKE |- Kozepesen sotét | 1:50 IGEN 1:34 13 6ra
Sotét 1:55 1:39
Vilagos 2:55 1:59
12009 Kozepesen sotét | 3:00 2:04
Sotét 3:15 2:19 i
11 - SANDWICH — IGEN 13 6ra
Vildgos 2:50 1:54
9009 Kozepesen sotét | 2:55 1:59
Sotét 3:10 2:14
12-BAKE  |-—-—- |- 10 - 60 perc IGRN |—— |
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AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

1. A kenyérsitét és a tartozékait vegye ki a csomagolasbdl, majd tavolitson el minden csomagoléanyagot, cimkét és reklamfeliratot.
A stitéedény A3 aljan talalhato cimkét is tavolitsa el!

2. Minden tartozékot, amely kdzvetleniil kapcsolatba kertil az alapanyagokkal, mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. A tartozékokat

tiszta vizzel 6blitse le és szaritsa meg (vagy tordlje szérazra).

. Asitéedényt A3 a dagasztolapatokkal egyiitt tegye a késziilékbe. A kenyérsiité haldzati vezetékét dugja egy fali aljzatba, sipszd hallatszik.

4, Allitsa be a 12 - BAKE (siités) programot és a kenyérsiit6t 10 percre kapcsolja be. A program befejezése utan térdlje a KEEP WARM
(melegen tartas) funkciot, és a halézati vezetéket huizza ki a fali aljzatbol, majd varja meg a késziilék teljes lehdlését. A stitéedényt A3 és
a dagasztolapatokat még egyszer mosogassa el.

w

r Megjegyzés
r ] A készulék elsé bekapcsolasa utén a készllékbdl enyhe flistszag dramolhat ki. Ez normadlis jelenség.

5. Ezzel a kenyérsiité hasznélatra kész.

A KENYERSUTO HASZNALATA

A kenyérsitét vizszintes és sima, valamint szaraz fellletre éllitsa fel (pl. a konyhabutor munkalapjara).

Nyissa ki a fedelet A2 és a stitéedényt A3 tegye a késziilékbe. A dagasztolapatokat huzza ra a tengelyre, amely a stitéedény A3 aljan talalhato
(a dagasztdlapatokat titkozésig nyomija le).

Megjegyzés
r ] A dagasztolapét egyszertibb kivételéhez (a kész kenyérbdl), a dagasztdlapatot és a tengelyt kenje be finoman étolajjal.

A recept szerint mérje ki az alapanyagokat, és a kovetkezé sorrendben adagolja a stitéedénybe A3.
El6szor a folyékony alapanyagokat toltse be, pl. vizet, tejet, sort, joghurtot, irét, tojast stb.

- Ezt kdvetben a szaraz alapanyagokat adagolja, pl. lisztet, sot, cukrot, fliszereket, zabpelyhet, magokat stb. Az egyik sarokba adagolja
a sot, a masik sarokba a cukrot, a harmadikba a fliszereket stb.

- Végul a liszt tetején képezzen kis godrot, amibe az élesztét tegye bele. Ha friss élesztét hasznal, akkor a cukrot az éleszt6hoz adagolja.
Az élesztd vagy a sttdpor nem kerlilhet kapcsolatba a folyadékokkal a program inditasa el6tt.

- Anehezebb és slirlibb kenyerek esetében (amelyek nagy mennyiségben tartalmaznak rozslisztet), javasoljuk a fenti sorrend ellenkezgjét:
tehat el6bb az élesztét tegye a sttéedénybe, majd a szaraz alapanyagokat, végul a folyadékot. Ebben az esetben is érvényes, hogy az
éleszt6 vagy a sutépor nem keriilhet kapcsolatba a folyadékokkal a program inditasa el6tt.

Minden recept esetében tartsa be a fenti sorrendet.

A stitott kenyérre hatassal van a kenyérsiité kornyezeti hémérséklete is. A kornyezeti hémérséklet legyen 15 és 34 °C kozott.

rl Megjegyzés
r ] Egy adagban legfeljebb 700 g liszt és 6 g éleszté lehet. Ennél nagyobb mennyiséget nem szabad a siitéedénybe adagolni.

A fedelet A2 hajtsa le, majd a haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A hal6zathoz csatlakoztatas utan sipszo hallatszik, a kijelzé
B1 bekapcsol, és az alapértelmezett program (1-es) beéllitasai lesznek lathatdk: program hossza 3:00, kenyér tomege 900 g, héjsutés
fokozata MEDIUM (kozepes).

A MENU B2 gombbal valasszon programot.

A COLOR B7 gombbal allitsa be a kenyérhéj atslités fokozatat.

A LOAF B4 gombbal éllitsa be a kenyér tomegét. Bizonyos programoknal nincs lehet6ség kenyérhéj atsitési fokozat, illetve kenyér méret
beéllitasara.

Amennyiben a kenyérsiitést szeretné késébbre halasztani, akkor a + és a -gombokkal éllitsa be a készre siités id6tartamat.

A program inditasdhoz nyomja meg a START/STOP B5 gombot. A kijelzén B1 az id6 adat kettéspontja villogni kezd, a program elindul,
a kijelz6n a program befejezésének a végéig hatramaradt id6 lathato. A kenyérsiité a bedllitott program egyes szakaszait automatikusan
kapcsolja. Stités kdzben a szell6z6 nyilasokbdl g6z aramlik ki.

A program befejezését sipszo6 jelzi ki. A program befejezése utan a késziilék automatikusan atkapcsol KEEP WARM (melegen tartas)
izemmodba, és 60 percig melegen tartja a kész kenyeret. A KEEP WARM Gizemméd kikapcsoldsahoz hosszan nyomja meg a START/STOP
B5 gombot.

A program befejezése utan nyissa ki a fedelet A2. Huzzon a kezére konyhai keszty(it, fogja meg a stitéedény A3 fogantyujat, hajtsa fel, majd
dvatosan vegye ki a stitéedényt a késziilékbdl. A sutéedényt A3 allitsa héalld alatétre, és varjon korilbeldl 10 percet, amig a kenyér kissé
leh(il. A stitéedényt A3 ezt kdvetden forditsa fejtetdre, a kenyér kicsuszik az edénybdl. Ha a kenyér nem csuszik ki, akkor probalja egy kicsit
megmozgatni a tengelyt. A dagaszt6lapatokat a kampd A9 segitségével hizza ki a kenyérbél.

FIGYELMEZTETES!
A készulékbdl valé kivétel utan a stitéedény A3 forro, legyen nagyon 6vatos. A forrd alkatrészek égési sértlést okozhatnak.
Viseljen konyhai keszty(it.

A munka befejezése utan a haldzati vezetéket hizza ki az elektromos aljzatbdl, majd a tisztitds és karbantartas fejezetben leirtak szerint
a késztiléket és tartozékait tisztitsa meg.

A kenyér szeletelése és tarolasa

A szeletelés el6tt varjon 20-40 percet, amig a kenyér kell6 mértékben le nem hiil.

Egyenletes szeleteket elektromos késsel, vagy fogazott kenyérvago késsel tud vagni a kenyérbdl.

Az el nem fogyasztott kenyeret tegye mianyag zacskdba. A kenyér szobahémérsékleten 3 napig térolhato.
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Ha hosszabb ideig kivanja a kenyeret tarolni (pl. 1 hénap), akkor a kenyeret mianyag zacskéba csomagolva tegye a mélyhtitSbe.
Az otthon sttott kenyér nem tartalmaz tartdsitoszereket (mint a bolti kenyerek), ezért csak révidebb ideig tarolhato.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A tisztitds megkezdése el6tt a késziilék halozati vezetékét huzza ki a fali aljzatbdl, és varja meg a késziilék teljes lehtilését.

A tisztitadshoz abraziv anyagokat, olddszereket stb. tartalmazo tisztitéanyagokat hasznalni tilos. Ezek a készlilék feltletén és alkatrészeiben
maradando séruléseket okozhatnak. A készllék tartozékait nem lehet mosogatégépben elmosogatni!

FIGYELMEZTETES!
A készléket, a halozati vezetéket és a csatlakozddugét vizbe vagy mas folyadékba mértani tilos, ellenkezé esetben dramiités
érheti.

Ha a dagasztélapatot nem tudja lehuzni a siitéedény tengelyérdl, akkor a siitéedénybe A3 toltson meleg vizet és hagyja allni 30 percig.
A dagasztélapét ezt kovetéen lehtizhato és tisztithatd. A dagasztélapéatot nedves ruhaval alaposan toérolje meg, majd torolje szérazra.

A stitéedényt A3 belllrél alaposan, kiviil csak sziikség esetén torolje meg nedves ruhaval. A siitéedény tapadasmentes fellletének a védelme
érdekében ne hasznéljon karcold és éles eszkozdket, vagy surold anyagokat tartalmazo tisztitdszereket. A siitéedényt A3 az Ujabb hasznalatba
vétel el6tt tokéletesen széritsa meg (vagy torolje ki).

s 1, Tipp:
- = adagasztdlapatokat és a furatukat a tisztitas utan kenje be finoman étolajjal.

-
A fedelet A2 beliilrél alaposan, kiviil csak sziikség esetén tordlje meg nedves ruhaval. Majd térdlje tokéletesen szarazra.

Figyelmeztetés!
Afedél A2 belsé oldalan és a szell6z6 nyilasoknal barna foltok jelenhetnek meg. Ez a lecsapodott gézben talalhaté alapanyag
maradvanyok miatt jon létre. A foltosodas nincs hatassal a kenyérsiité hasznalatara és a kenyér mingségére. A foltokat
benedvesitett ruhdval lehet eltavolitani.
Hosszabb hasznélat utén a sitéedény A3 belsé felének is megvaltozhat a szine. Ez azonban nincs hatassal a kenyérsuté
hasznélatéra és a kenyér minéségére.
Tarolas
Ha a készuléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, akkor azt kapcsolja ki, a haldzati vezetéket hiizza ki az aljzatbdl, varja meg a késziilék
teljes lehdlését, majd a késziiléket a Tisztitas és karbantartas fejezetben leirtak szerint tisztitsa meg.
A tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A készlléket szaraz, tiszta és szelléztetett, extrém hémérsékletektdl, gyerekektdl és haziallatoktol védett helyen tarolja.

ALAPANYAGOK A KENYERSUTESHEZ
1. Kenyérliszt
A kenyérliszt sikértartalma magas, a kelesztés és a sttés utan nem veszit a térfogatabdl. A megsult kenyér jol tartja az alakjat. A kenyérliszt
sok sikért és fehérjét tartalmaz. A hagyomanyos lisztnél nagyobb sikértartalma miatt a kenyérlisztbél nagyobb méretii kenyér siitheté.
A kenyérliszt a kenyérsiités egyik f6 alapanyaga.
2. Hagyomanyos liszt
A hagyomanyos liszt kiilonb6z6 6rlésti lehet, ndlunk a hagyomanyos liszt igynevezett,,puha” buzabdl készil. A finomlisztet kenyér és
kaldcsok siitésére lehet felhasznélni.
3. Teljes kiorlésii liszt
A teljes ki6rlésdi liszt a buzaszemek 6rlésével készll, és buzahéjat valamint sikért is tartalmaz. A teljes kidrlési liszt nehezebb és stirtibb,
mint a hagyomanyos finomliszt. A teljes ki6rlés( lisztbdl készilt kenyér altalaban kisebb és strtibb. Ezért a teljes kidrlésti lisztet tartalmazé
receptekben altaldban ajanlas talalhaté a hagyomanyos finomliszt vagy kenyérliszt hozzaadasara is.
4. Rozsliszt
A rozslisztet dltalaban barna kenyér siitéséhez hasznaljak. A rozsliszt magas dsvanyi anyag tartalmu. A rozsliszt sikértartalma alacsony,
ezért kombinalni kell buzaliszttel.
5. Siitéporos liszt
A suitéporos lisztbdl elsésorban édes tésztakat lehet késziteni.
6. Kukorica- és zabliszt
Kukoricébol és zabbdl 6rolt lisztek. Ezeket a liszteket kisebb mennyiségben adagoljék a kenyérhez, a kenyér allaganak és izének a javitésa érdekében.
7. Cukor
A cukor élesztét taplald anyag, édeskés izt ad a kenyérnek és segiti a kenyér barnulasét. A cukor tdmogatja a kelesztési folyamatot.
8. Eleszté
A tészta kelesztéséért az éleszt6 felel, az élesztébd keletkezd széndioxid teszi konnyebbé és levegésebbé a kenyér belsejét.
- 1 kiskanal friss éleszt6 = 3/4 kiskanal szaritott élesztének felel meg.
- 1,5 kiskanal friss éleszt6 = 1 kiskanal szaritott élesztének felel meg.
- 2 kiskanal friss éleszté = 1,5 kiskanal szaritott élesztének felel meg.
Az éleszt6t hiitészekrényben kell tarolni, mert magasabb hémérsékleten az éleszté tonkremegy (hasznalhatatlanna valik), lehetdleg csak
friss élesztét hasznaljon, és ligyeljen a felhasznédlhatosdg idejére. A megmaradt élesztét csomagolja be és tegye vissza a hltészekrénybe.
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s 1, Tipp:
- = Azalabbi eljarassal megallapithatja, hogy az éleszté friss és aktiv-e.
1. Egy csészébe félig engedjen meleg vizet: 45-50 °C.

- 2. Avizbe tegyen 1 kavéskanal cukrot és oldja fel, majd a vizbe tegyen 2 kavéskanal élesztét.
3. A csészét tegye kb. 10 percre meleg helyre. A vizet mar ne keverje meg.
4. Ha a csészében nagyobb mennyiség( hab jelenik meg, akkor az élesztd jo. Ha nem, akkor az éleszté nem jé (nem hasznalhaté
kenyérsiitéshez).
9. S6

A sé izt ad a kenyérnek, valamint befolyasolja kenyérhéj szinét is. A s6 azonban lelassitja a kelesztési folyamatot.

10. Tojas
A tojas javitja a kenyér strukturajat, a kenyeret taplalobba és finomabba teszi. A tojast egy csészében keverje 6ssze, és igy adagolja
a stitéedénybe.

11. Zsir, vaj, ndvényi olajok
A zsiradék finomabba teszi a kenyeret, valamint a kenyér hosszabb ideig elall. A vajat szobahémérsékletre melegitse fel, vagy darabolja
aprora, csak igy tudja a gép egyenletesen belekeverni a tésztaba.

12. Sutépor
A slitéport a gyors kenyérhez, vagy édes siiteményekhez lehet hasznélni (pl. az Ultra Fast - nagyon gyors kenyérhez). A stitépor nem
igényel kelesztést, a stitéporbdl képzdd gaz a tésztat felfujja, javitja a kenyér dllagat.

13. Szédabikarbona
Ugyanaz érvényes, mint a siitéporra. A siitdpor helyett lehet hasznalni a tésztak stitéséhez.

14. Viz és egyéb folyadékok
A viz a kenyérsiités egyik f6 alapanyaga. Altaldban érvényes, hogy 20-25 °C hémérsékletd vizet kell hasznalni. A vizet tejjel is lehet
helyettesiteni, vagy a vizbe 2%-nyi tejport is lehet adagolni (javitja a kenyér illatat és szinét).

A lisztek jelentés mértékben eltérhetnek egymastol, a minéséglik és a felhasznélasuk fiigg a termdhelytdl, a fajtatol, az érléstol
stb., ezért szdmoljon azzal, hogy a kiilonb6z6 lisztekbdl valdszin(ileg kiilonbdzé kenyereket fog sutni. Ezért javasoljuk, hogy
probaljon ki kilonb6zé markaja és fajtaju liszteket, azokat probalja keverni. A csaladtagokat is vonja be a kisérletezésbe, és
legkozelebb a mindenkinek legjobban izl6 lisztbdl stisson kenyeret.

r ] Megjegyzés

AZ ALAPANYAGOK MERESE

A kenyérsiitéshez nagyon fontos az alapanyagok helyes mérése. Javasoljuk a készllékhez mellékelt mérépohar A7 és mérékanal A8

hasznélatat.

1. Folyadékok
A vizet, a friss tejet vagy mas folyadékot a mérépoharban A7 mérje meg. Toltse a poharba a folyadékot, majd a folyadék szintjénél olvassa
le a betoltott mennyiséget. Ha a mérépohérban A7 kiilonb6zé folyadékokat kivan mérni (pl. vizet, tejet, olajat stb.), akkor a mérépoharat
A7 a hasznalat utdn mosogassa el.

2. Szaraz alapanyagok
A széraz alapanyagokat csak szaraz mérépohérba A7 toltse be, amikor a pohar megtelt, akkor a mérépohar A7 tetején egy késsel simitsa
el az alapanyagot. A szaraz alapanyagokat a mérépohdrba A7 ne nyomja bele, mert az 6sszetémdritett alapanyag (a tuladagolds miatt)
a recept kiegyensulyozatlansagat okozhatja. Kisebb mennyiségii alapanyagot (pl. sot, cukrot stb.) a mérékanallal A8 mérje ki és adagolja
a stitéedénybe.

3. Az alapanyagok sorrendje
A kenyérsiitégép hasznalata kézben nagyon fontos az alapanyagok megfelelé sorrendje. Altalaban érvényes, hogy el6szér a folyékony
alapanyagokat (vizet, tejet, sort, olajat, tojast stb.) kell a sit6edény aljara adagolni, majd erre kell radnteni a szdraz alapanyagokat (lisztet,
cukrot stb.), véglil az élesztét vagy a stutéport kell a szaraz alapanyagok tetejére tenni. Az élesztét csak a szaraz lisztre szabad ratenni,
ligyelve arra, hogy ne keriiljon kapcsolatba a séval.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Ok

Megoldas

Sutés kozben a szell6z6 nyilasokbdl
fust aramlik ki.

A fltétestre vagy annak kozelébe
valamilyen alapanyag hullott. Az
elsé hasznalatba vétel esetén ez még
a gyartasbdl visszamaradt szennyezédés
lehet (amely leég).

A kenyérsitét kapcsolja le, varja meg a lehtilését és
tisztitsa meg a flitGtestet.

A héj a kenyér aljan tul vastag.

A kenyeret tul hosszu ideig tartotta
a stitéformaban A3.

A kenyeret vegye ki korabban és hagyja kihdlni.

egyenletesen dsszekeverve, nem jo
mindségu kenyér siilt.

A kenyeret nehéz kivenni|A dagasztélapatok beleragadtak|A tengelyeket mozgassa meg, hogy a kenyér

a sutéedénybdl. a kenyérbe. meglazuljon a sutéedényben A3. A siitéedényt A3
és a dagasztolapatokat tisztitsa meg (Iasd a tisztitassal
és karbantartassal foglalkozo fejezetet).

Az alapanyagok nincsenek | Rossz programot vélasztott ki. Valasszon megfelel6 programot.

A fedelet A2 tobbszor kinyitotta, vagy
nyitva hagyta.

A kelesztés és a suités kozben a fedelet A2 ne
nyitogassa.

A tészta tul suirl, a dagasztélapatok nem
tudjak 0sszekeverni a tésztat.

Ellenérizze le a dagasztélapatok felhelyezését
és szabad forgasat, emelje ki a stitéedényt A3 és
kapcsolja be ismét a programot. Ha a késziilék
nem muikodik standard modon, akkor vegye fel
a kapcsolatot a markaszervizzel.

A program nem indul el, a kijelzén
a HHH felirat lathato.

A kenyérsuté tul meleg az Ujabb
kenyérsitéshez.

A késziilék halozati vezetékét huzza ki a fali aljzatbol,
és varja meg a készlilék szobahémérsékletre hilését.
Ezt kdvetden a késziilék ismét hasznalhato.

A motor m(kodik, de az alapanyagok
keverése nem torténik meg.

A sutéedény A3 rosszul van behelyezve,
vagy tul sok a tészta.

Ellenérizze le a sutéedény A3 behelyezését,
valamint a receptet, tigyeljen az alapanyagok helyes
adagolasara.

A kenyér tulsdgosan nagy, hozzaér
afedélhez A3.

Tul sok élesztét, vizet vagy lisztet tett bele
a sutéedénybe, vagy tul magas a kdrnyezeti
hémérséklet.

Ellendrizze le a fentieket, tigyeljen az alapanyagok
helyes adagolésara.

A kenyér nem kel meg, vagy csak kicsit.

Elfelejtett élesztét adagolni, kevés élesztét
adagolt, az éleszté nem jo, tul forro vizet
toltott az edénybe, a sot az élesztére
ontotte, vagy a kdrnyezeti hémérséklet tul
alacsony.

Ellenérizze le az éleszté mennyiségét, a késziiléket
vigye melegebb helyiségbe.

A tészta kifolyik a sitéedénybdl A3.

Tul sok vizet toltott be, vagy elhibazta az
éleszt6 adagoldasat.

Csokkentse a viz és az éleszté mennyiségét.

A kenyér kozepe szétesik.

Nem jé minéségl vagy nem megfelel liszt.

Hasznéljon megfeleld és friss lisztet.

Tul sok élesztét haszndlt, vagy az élesztd
tUl meleg volt.

Az élesztd szobahdmérsékletd legyen.

A tul sok viz miatt a tészta nagy térfogatu
és nedves.

A recept szerinti vizmennyiséget toltse az edénybe.

Tul stiri és nehéz kenyér.

Tul sok a liszt vagy kevés a viz.

Csokkentse a liszt mennyiségét, novelje a viz
mennyiségét.

Tul sok egyéb adalékanyagot (példaul
gylimolcsot) vagy tul sok teljes kidrlés(i
lisztet toltott az edénybe.

Ugyeljen az alapanyagok helyes adagolasara.

Tal konnyd és tal levegds kenyérbél.

Csokkentse a viz vagy az élesztd
mennyiségét, elfelejtett sét adagolni.

Ugyeljen az alapanyagok helyes adagolaséra, ne
felejtse el a sot a receptbél.

Tul magas a viz hémérséklete.

Ugyeljen az adagolt viz hémérsékletére.

A kenyér héja lisztes.

Er6sen ragadds alapanyagokat (pl. vajat,
banant stb.) adagolt az edénybe.

Ne hasznaljon erésen ragadés alapanyagokat.

A tészta nem keveredett 8ssze, kevés a viz.

Ellenérizze le a viz mennyiségét és a tészta allapotat.

Kalacs vagy stitemény siitése utan,
a kalacs és sitemény héja vastag és
sotét.

A receptek alapanyagai nagy hatéssal
vannak a kész kalacs vagy siitemény
kivitelére. A nagyobb mennyiségul cukor
miatt a héj mindig barnédbb lesz.

Ha a héj nem csak barna hanem égett is, akkor a stitési
programot 5-10 perccel a vége elétt kapcsolja ki
(gyakorlati tapasztalat alapjan). A kész kalacsot vagy
stiteményt még 20 percig hagyja a siitéedényben A3,
és a fedelet A2 se nyissa ki.

Copyright © 2020, Fast CR, a.s.

-11-

Revision 05/2020




MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziiltség 220 -240V~
Névleges frekvencia 50 Hz
Motor névleges teljesitményfelvétel 100W
FltStest névleges teljesitményfelvétel 700 W
Zajszint <60 dB(A)

A készilék deklaralt zajszintje 60 dB(A), ami,A” akusztikus teljesitménynek felel meg, 1 pW akusztikus teljesitményt figyelembe véve.

A szOveg és a miiszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK ES TAJEKOZTATO
A hasznalt csomagol6anyagot az dnkormanyzat altal kijeldlt hulladékgyjté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE
Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacidban arra hivja fel a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus termék
nem dobhaté a haztartasi hulladék kozé. A megfeleld artalmatlanitashoz és Ujrafelhasznalashoz a terméket kijelolt gydjtéhelyen
adja le. AzEU orszégaiban, illetve mas eurdpai orszdgokban is, a hasznalt termékek az eladdhelyen, azonos Uj termék vasarlasa
esetén is leadhatok.
A termék megfelel6 modon térténé megsemmisitésével segit megdrizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajérul

I 2 nem megfeleld hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és egészségligyi hatasok megelézéséhez.

A tovabbi részletekrdl a helyi dnkormanyzati hivatal vagy a legkdzelebbi hulladékgy(ijt6 hely ad tdjékoztatdst.

Az ilyen tipusu hulladékok nem megfelel6 médon torténd artalmatlanitasa esetén a helyi elGirasok értelmében birsag szabhato ki.

Az Eurépai Unié orszagaiban miikodé vallalkozasok részére
Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, akkor erre vonatkozoéan kérjen informaciokat a termék eladéjatol
vagy forgalmazéjatol.

Megsemmisités az Eurépai Unié orszagain kiviil

Ez a jel az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artalmatlanitani kivanja, akkor tdjékoztatasért forduljon a termék eladéjahoz
vagy a helyi nkorményzati hivatal illetékes osztalydhoz.

c € A termék megfelel az adott termékekre vonatkozo 6sszes eurdpai unids miiszaki és egyéb elbirasnak.
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